                                                  ЦИКЛОГРАМА КОНТРОЛЮ СИСТЕМИ ПО РОБОТІ НАССР
	№
	Найменування контролю
	частота
	Хто виконує
	Де фіксується

	1
	Приймання сировини, продуктів харчування:


	
	Контроль супровідної документації
	щоденно
	Ст.м\ра
	Журнал  сирої продукції; Складський журнал.

	
	Кількість, вага прийнятої продукції
	щоденно
	Ст.м\ра
	Журнал  сирої продукції; Складський журнал.

	
	Якість продукції. 

Порушення цілісності упаковки, термін придатності
	щоденно
	Ст.м\ра
	Журнал  сирої продукції; Складський журнал.

	2
	Зберігання сировини, продуктів харчування


	
	Температура та вологість 
	щоденно
	Ст.м\ра
	Температурний лист

	
	Чистота обладнання та приміщень 
	щоденно
	Ст.м\ра
	Журнал санітарного стану харчоблоку

	
	Технічний стан обладнання та інвентарю
	1р. на тиждень (ремонт за планом)
	Завгосп
	Журнал проведення планово-попереджуваль-

них ремонтів, технічного обслуговування, мереж, споруд, комунікацій ЗДО

	3
	Приймання м’ясної сировини (охолодженої): яловичини, м’яса курячого; Приймання ковбаси, сосисок
Зберігання сировини, продуктів харчування
	щоденно
	Ст.м\ра


	

	
	Температура та вологість
	щоденно
	Ст.м\ра
	Температурний лист

	
	Чистота обладнання та приміщень
	
	Ст.м\ра Завгосп,
	Журнал санітарного стану харчоблоку

	
	Технічний стан обладнання та інвентарю
	1р. на тиждень
	Завгосп,


	Журнал проведення планово-попереджуваль-

них ремонтів, технічного обслуговування, мереж, споруд, комунікацій ЗДО

	4
	Приймання та обробка кисломолочної продукції перед використанням


	
	Відсутні ймовірні чужорідні включення Візуально
	2 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Лист контролю

	
	Кінцевий термін зберігання 

Контроль за п. 4.12-4.15 Інструкції. 
	1 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Лист контролю

	5
	Обробка яєць перед приготуванням страв


	
	Обробка яєць згідно до вимог Інструкції п. 4.19
	1 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Лист контролю

	
	Контроль маркування
	1 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Лист контролю

	6
	Видача продовольчої сировини з комори на харчоблок відповідно до меню-вимоги


	
	Контроль за дотриманням правил обслуговування обладнання, інвентарю, яке контактує з продовольчою сировиною.
	1 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Санітарний журнал харчоблоку;

	
	Контроль до вимог Інструкції п. 5.1-5.18
	1 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Санітарний журнал харчоблоку; Журнал здоров’я працівників харчоблоку

	
	Контроль за обсягом та асортиментом продуктів харчування, сировиною, які видано (денний запас) продуктів на харчоблок для приготування відповідно до картотеки-страв: перші, другі, треті страви, салати, гарніри.
	щоденно
	Ст.м\ра
	Лист контролю; 

Журнал сирої продукції; Складський журнал.

	7
	Приготування страв: фарш з м’ясної сировини, з рибної сировини


	
	Контроль за дотриманням правил обслуговування обладнання, інвентарю, яке контактує з продовольчою сировиною
	2 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Санітарний журнал харчоблоку; Лист контролю

	
	Забруднення сировини персоналом при порушенні правил особистої гігієни. Контроль до вимог Інструкції п. 5.1-5.18
	1 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Санітарний журнал харчоблоку; Журнал здоров’я працівників харчоблоку

	
	Контроль за подвійною термічною обробкою, варити і тушкувати продукти слід при температурі 100°, смажити — при 195-200°С.
	щоденно
	Ст.м\ра
	Лист контролю; 

Журнал сирої продукції; Журнал готової продукції.

	8
	Кулінарна обробка овочів, фруктів 



	
	Контроль за дотриманням правил обслуговування обладнання, інвентарю, яке контактує з овочами, фруктами. Кулінарна обробка
	щоденно
	Ст.м\ра
	Санітарний журнал харчоблоку; Лист контролю

	
	Контроль за дотриманням правил обслуговування обладнання, інвентарю, яке контактує з овочами, фруктами. Кулінарна обробка.
	1 р на тиждень
	Ст.м\ра
	Санітарний журнал харчоблоку; Журнал здоров’я працівників харчоблоку

	
	Контроль за кулінарною обробкою овочів, фруктів
	щоденно
	Ст.м\ра
	Лист контролю; 

 Журнал готової продукції.

	9
	Зняття проб з готової продукції, добові проби


	
	Результати зняття проб фіксуються у Журналі бракеражу готової продукції
	щоденно
	Завідувач

Ст.м\ра
	Журнал  бракеражу ГП;

	
	Видача готових страв дозволяється тільки після зняття проби.
	щоденно
	Ст.м\ра
	Журнал  бракеражу ГП;

	
	Контроль за якістю роботи кухарів харчоблоку

Добова проба, зберігання: місце, температура 

(Контроль п.1.22-1.24 Інструкції)
	щоденно
	Ст.м\ра
	Журнал  бракеражу ГП;

	10
	Прийом їжі здобувачами освіти (кінцевий споживач)


	
	Контроль за дотриманням працівниками графіку отримання їжі з харчоблоку
	щоденно
	Завідувач

Ст.м\ра
	Журнал  бракеражу ГП;

	
	Контроль за t режимом готових страв;(п.1.27 Інструкції)

Зняття проб контроль за смаковою якістю готових страв
	щоденно
	Ст.м\ра,


	Журнал  бракеражу ГП;

	
	Контроль за раціональністю використання страв в добовому харчуванні дитини (п.1.29, 1.30, 4.36  Інструкції)
	1р на тиждень
	Завідувач

Ст.м\ра
	Лист контролю

	11
	Прибирання приміщень харчоблоку


	
	Контроль за дотриманням працівниками графіку прибирань
	щоденно
	Ст.м\ра,


	Журнал санітарного стану харчоблоку

	
	Контроль за прибиранням приміщень харчоблоку, за дотриманням встановлених концентрацій миючих та дезінфікуючих засобів.
	1р. на тиждень
	Ст.м\ра,


	Журнал санітарного стану харчоблоку

	
	Контроль за наявністю і правильним використанням, зберіганням прибирального інвентарю, його маркуванням.
	1р. на тиждень
	Ст.м\ра,


	Лист контролю


